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) French Vanilla- francuska wanilia
Frosted Mint- biata mieta

Glasco Lemon- cytrynowy

Green Banana- zielony banan
Green Mint- zielona mieta

Green Tea- zielona herbata
Grenadine- grenadyna

Jasmine- jasminowy

Kiwi- kiwi

Lavender- lawendowy
Lemongrass- trawa cytrynowa
Lime Citron Vert- zielona limonka
Lychee- litchi

Mango- mango

Mojito Mint- mijito z mieta
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Basil- b
gamot-

~ Be gamotka
jezyna

¢~ Blackce czarna porzeczka
[@D) Bluebh agoda
y Blood Orange- czerwona pomarancza
Blue Curac blue curacao

Pineapple-

bble Gum-guma balonowa
andy Strawberry- stodka truskawka
'Cherry- wisniowy w\
Cotton Candy- wata cukrowa
Cranberry- zurawina

Cucumber- ogorek

Elder Flower- kwiat czarnego bzu
Estragon- estragon
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Acerola- acerola
Amaretto- amaretto
Apple Pie- szarlotka

o *15 ml Sosu Monin Cherry glmond— tmll?da{ tk
p.'i’,'.?'.-a:., ¥ * 5 ml Syropu Monin Almond S ., Dergamaind .

© *120 ml zaparzonej czarnej herbaty Black Forest- tort czekoladowo wisniowy
? e, Brownie- brownie

* 1 plaster pomaranczy

* 1 plaster cytryny

* laska cynamonu

* 2 gozdziki

* suszona zurawina

. Umies¢é wszystkie ptynne sktadniki
e W naczyniu i podgrzej.
Przelej catos¢ do docelowej
szklanki/ kubka i dodaj
owoce, przyprawy

Caramel- karmel

Chai Tea- herbata

Chestnut- kasztan

Chocolate- czekolada

Chocolate Cookie- czekoladowe ciasteczka
Cinnamon- cynamon

Coconut- kokosowy

Coffee- kawa

Creme Brulee- creme brulee

Falernum- tiki

Ginger- imbir
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¥ Promocja trwa do wycié'rp'ania zapasow. qugégét); znajdziesz u swojego handlowga.
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Orange Spriti‘- pomaranczowy szprycer
Passion Fruit-
Peach- brzoskwinia
Pear- gruszka

Rose- !f'_ia‘
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CHOCOLATE:

Sos ciemna
czekolada 1,89 L

Sos karmelowy
1,89 L

—

:ﬂange- pomarancza

arakuja

ana

rka pomaranczy
biata brzoskwinia
rry- poziomka
arbuz
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Gingerbread- piernik

Hazelnut- orzech laskowy
Honey- miéd

Irish- irish

Macadamia- orzech macadamia
Maple Spice-r klonowy korzenny
Pistachio- pistacja
Praline- pralinka
Pumpkin Spice- korzenny dyniowy
Roasted Hazelnut- prazony orzech
Salted Caramfl- karmel francuski

Speculoos- piernik belgijski
Spicy- korzenny

Spicy Mango- mango pikantny
Toffe Nut- karmel toffee

White Chocolate- biata czekolada
Winter Spice- rozgrzewajacy

Vanilla Madagascar- wanilia ;
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Vitami XL @ z silnikiem o mocy szczytowej
4,2 KM, z dwoma wytrzymatymi
przezroczystymi pojemnikami XL®
o pojemnosci 2,0 L i 5,6 L, dodatkowym

Vita-Prep 3 z regulacja predkosci
i pojemnikiem 2.0 L STANDARD
oraz tamperem/popychaczem

w zestawie. Urzadzenie Vita-Prep 3
posiada wigcej mocy niz potrzeba
by rozprawi¢ sig z najgrubszymi
i najtwardszymi sktadnikami!

Zmiel migso na pate lub posiekaj
twarde warzywa dla uzyskania
autentycznej meksykanskiej
salsy bez obawy o przegrzanie
urzadzenia! Uzyj zmiennej predkosci
dla uzyskania idealnych purée, zupy
przecierowej oraz pysznych przecieréw
z mrozonek. Urzadzenie Vita-Prep 3
jest konieczne w kuchniach, gdzie jakos¢
i ilo$¢ przygotowywanych dan sa kluczem
do sukcesu w prowadzeniu biznesu.
Wieksza moc, wigkszy wiatrak chtodzacy, jakosé¢
Vita-Mix..dobry przepis na sukces
stat sig doskonaty!

sprzegietkiem oraz popychaczen.

Mozliwos$¢ zastosowania pojemnika XL®

o0 pojemnosci 2,0 L.

Noze ze stali chirurgicznej przeznaczone
do pracy z réznorodnymi sktadnikami.
Mocny silnik zabezpiecza przed przegrzaniem.
Przezroczysty pojemnik o pojemnosci 5,6 L
dostosowany.do gokgcych aplikaciji.
Regulacja obrotéw zapewnia kontrolg nad
procesem blendowania.

Szybkie przygotowanie: puree, baz lodowych,
s0s6w, dipow, zup.

Moo Waerenidy

Drink Machine Two-Speed® z silnikiem o mocy

T&G® 2 Blending Station® z 2 pojemnikami 0,9 L Advance® |
l szczytowej 2,3 KM, wytrzymatym przezroczystym
1

W zestawie, wolnostojacy, programowalny.
pojemnikiem Standard o pojemnosci 1,4 L TRITAN

Zaawansowany blender T&G 2 Blending Station

umozliwia miksowanie wszelkiego rodzaju napojow 1 nozami WET, dodatkowym sprzegietkiem.

za pomoca wcisnigcia klawisza. Ostrza wytwarzaja wystarczajacy moment

Sterowanie Niska i Wysoka Predkoscia Pulsacyjng obrotowy, aby zmiazdzy¢ 1,4 litra kostek lodu

pozwala na wszechstronne, niezwigzane z zadnym wikilka sekund. Przezroczysty, trwaty pojemnik

programem miksowanie. T&G2 posiada 6 programow o0 pojemnosci 1,4 L jest zaprojektowany tak

przypisanych do przyciskow i 34 programy w pamieci aby ostrze wciagato sktadniki zwiekszajac ~—

urzadzenia. Wytrzymate, dzwigkoszczelne wieko B o i doktadnosé miksowania
redukuje poziom hatasu, podczas gdy zaawansowany ! & y

Szybkie przygotowanie: smoothie, frappe
technologicznie silnik steruje wiatrakiem

o milkshake, sokéw i koktajli mrozonych.
zapewniajacym odpornosc na przegrzanie.

Banana- banan Raspberry-malina
Cherry- wisnia Red Berries- czerwona jagoda
Chocolate Frappe Base Coconut- kokosowe Rhubarb- rabarbar
Kiwi- kiwi Sea Buckthorn- rokitnik & -
Coffee Frappe Base Mango--mango Strawberry- truskawka =2
S Peach- brzoskwinia Yuzu- cytryna premium ) i _-ffff*':*’
Natural Frappe Base &~ Pineapple- ananas ~ b
Vanilla Frappe Base 4
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Pl ety * 20 ml Syropu Monin Brownie 1

Monin Latte ART CARAMEL =1 2 3 * 1 miarka Bazy Monin Chocolate o o Bk
. ' A Bkl * Pisak Monin Latte Art. COCOA By
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é-' t Pisak Latte Art karmelowy 150ml Potacz sktadniki w wysokiej szklance, dodaj cieptego f@" e, ¢
e < mleka. ok
Bl (7 = ' Zamieszaj. | w2
. § Monin Latte ART COCOA Udekoruj bita $mietang oraz pokruszonymi d S
r , : czekoladowymi ciasteczkami. e ]
isak Latte Art kakaowy 150ml : i Teraz mozesz uzyc swojej fantazji! :

Uzyj piska Monin Latte Art. i stwdrz wtasny unikatowy
wzor.
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